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ZUTATEN:

4 1 Wasser

1 1/2 TL Salz

1 EL Ol

300 g griine Nudeln

250 g weilse Champignons
2 Zwiebeln

1 EL Zitronensaft

1/4 1 Sahne

Pfeffer aus der Miihle

Butter und Olivenol

62

Grine Nudeln

ZUBEREITUNG:

Wasser mit Salz und Ol zum
Kochen bringen.

Die griinen Nudeln ins
kochend heilse Wasser geben
und ,al dente” kochen.

Champignons waschen, fein
hacken und mit 1 EL Zitro-
nensaft mischen. Zwiebeln
ebenfalls fein hacken.

Butter und Olivendl in einer
Pfanne heils werden lassen
und erst die Zwiebeln
andinsten, dann die
Champignons dazugeben.

Bei groléer Hitze braten, bis
die Flissigkeit eingekocht ist.
Mit Sahne aufgielben und das
Ganze kurz einkochen
lassen. Mit gemahlenem
Pfeffer und etwas Salz kraftig
wirzen.

Die Sole gleich mit den
Nudeln vermischen.





