Sauerrahmsauce

	Zutaten:
	10 Portionen
	50 Portionen
	100 Portionen

	Reismehl
	50 g
	250 g
	500 g

	Gemüsebrühe (12 g gekörnte Gemüsebrühe)
	1l
	5 l
	10 l

	Sauerrahm 10 % Fett
	100 g
	500 g
	1 kg

	jodiertes Kräutersalz
	2 g
	10 g
	20 g


Zubereitung:

Das Mehl mit ca. 100 ml Gemüsebrühe anrühren und in die restliche kochende Brühe einrühren. Etwa 1 Minute kochen lassen. Sauerrahm unterziehen und mit Kräutersalz abschmecken.

Ergibt ca. 115 ml pro Portion.

