Safransoße 

	Zutaten:
	10 Portionen
	50 Portionen
	100 Portionen

	Gemüsebrühe (15 g gekörnte Gemüsebrühe)
	750 ml
	3,75 l
	7,5 l

	Hirse- oder Reismehl
	40 g
	200 g
	400 g

	Zitronensaft
	15 g
	75 g
	150 g

	jodiertes Meersalz
	2 g
	10 g
	20 g

	Safran
	0,3 g
	1,5 g
	3 g

	süße Sahne 30 % Fett
	20 ml
	100 ml
	200 ml


Zubereitung:

Hirse- oder Reismehl andarren, Gemüsebrühe aufgießen und mit Zitronensaft und Gewürzen abschmecken, zum Schluß etwas Sahne zugeben.

Ergibt ca. 80 ml pro Portion.

