Remouladensoße 

	Zutaten
	10 Portionen
	50 Portionen
	100 Portionen

	Weissenhorner Frischkäse 20 % F.
	350 g
	1,75 g
	3,5 kg

	Milch (1,5%)
	200 ml
	1 l
	2 l

	Gewürzgurken
	200 g
	1 kg
	2 kg

	Gurkenwasser
	50 ml
	250 ml
	500 ml

	Zwiebeln
	50 g
	250 g
	500 g

	jodiertes Meersalz
	2 g
	10 g
	20 g

	Pfeffer
	2 g
	10 g
	20 g

	Schnittlauch
	10 g 
	50 g
	100 g

	Petersilie
	10 g
	50 g
	100 g


Zubereitung:

Frischkäse mit Milch und Gurkenwasser glatt rühren. Zerkleinerte Gewürzgurken, Zwiebeln, Schnittlauch und Petersilie unterrühren und mit Salz und Pfeffer abschmecken.

Ergibt ca. 80 ml Sauce

