Petersilienwurzelsauce

	Zutaten
	10 Portionen
	50 Portionen
	100 Portionen

	Petersilienwurzeln
	300 g
	1,5 kg
	3 kg

	Gemüsewasser
	500 ml
	2,5 l
	5 l

	gekörnte Gemüsebrühe
	10 g
	50 g
	100 g

	Pflanzenmargarine
	15 g
	75 g
	150 g

	Kümmel
	2 g
	10 g
	20 g

	Zitronensaft
	5 ml
	25 ml
	50 ml


Zubereitung:

Die Petersilienwurzeln waschen, schälen, würfeln und in der Gemüsebrühe gardünsten. Anschließend pürieren, mit Gewürzen und Zitronensaft abschmecken und mit Pflanzenmargarine verfeinern.

Ergibt ca. 80 g pro Portion.

