Austernpilzsalat

(VK)

	Zutaten:
	10 Portionen
	50 Portionen
	100 Portionen

	Austernpilze
	500 g
	        2,5 kg
	       5 kg

	Zwiebeln
	200 g
	           1 kg
	       2 kg

	Knoblauchzehen
	4 g
	         20 g
	      40 g

	Dressing/Sud:
	
	
	

	Wasser
	200 ml
	           1 l
	        2 l

	Apfelessig
	30 ml
	       150 ml
	    300 ml  

	Agavendicksaft oder Honig
	30 ml
	       150 ml
	    300 ml

	jodiertes Meersalz
	2 g
	         10 g
	      20 g

	Piment
	3 Stück
	
	

	Lorbeerblatt
	3 Blätter
	
	

	Pfefferkörner
	5 Stück
	
	

	Schnittlauch, gehackt
	10 g
	         50 g
	    100 g


Zubereitung:

Pilze klein schneiden. Aus den Gewürzen, Salz, Essig, Zwiebeln und Dicksaft einen Sud kochen und die Pilze damit überbrühen. Einige Stunden ziehen lassen. Mit Schnittlauch bestreut servieren.

Ergibt ca. 80 g pro Portion.

