Backofen auf 180 Grad

(Umluft) vorheizen. Muffin-
mulden fetten. Fur den
Murbeteig alle Zutaten mit
Knethaken zu einer homo-
genen Masse verarbeiten.
=. Teig auf bemehlter
Arbeitsflache 0,8 mm dick
ausrollen und mit einem
Ausstecher 12 Kreise (@
8,5 cm) ausstechen. Diese
in die gefetteten Mulden
legen. 12 Backpapierstl-
cke in Kreise (@ 9 cm)
schneiden, auf die Teige
legen, mit Backerbsen
beschweren. Ca. 10 Min.
backen.
= . AnschlieBend Back-
erbsen und -papier ent-
fernen. Mirbeteig-
schalchen fir weitere
10 Min. backen.

Fur den Zitronen- Orangen-
Curd Séfte in einen Topf geben.
Ingwer in Stlcke schneiden,
dazugeben, aufkochen und et-
was ziehen lassen. Danach die
Ingwerstlicke herausnehmen.
Butter und Zucker zum Saft
hinzufligen und so lange erwar-
men, bis die Butter geschmol-
zen ist. In der Zwischenzeit Eier
mit Mehl verquirlen und, sobald
die Butter geschmolzen ist, die
FliBigkeit unterriihren.
Daraufhin alles wieder in
den Topf gieBen und bei mittle-
rer Temperatur unter Rihren
eindicken lassen. Zitronen-
Orangen-Curd vollstandig

auskihlen lassen und in die
Murbeteigschalchen fiillen.

Zubereiten ca. 30 Min.;
Backen 20 Min.






