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Zutaten:




5 Stück Eier




200 g Zucker




1 Päckchen Vanillezucker




¼ l Eierlikör




¼ l Öl




300 g Mehl




1 Päckchen Backpulver




1 ½  Esslöffel Kakao




1 Päckchen Schoko-Mokka-Tröpfchen




1 Esslöffel Puderzucker

Zubereitung:

Eier, Zucker und Vanillezucker schaumig rühren. Likör und Öl unterrühren. Das mit Backpulver gemischte Mehl unterheben (der Teig ist dünner als üblich, wird beim Backen fest).

Hälfte Teig in eine gefettete, mit Semmlbrösel ausgestreute runde Napfkuchenform (2,5 l Inhalt) füllen. Kakao unter den übrigen Teig rühren. Kakakotröpfchen unterheben. Den dunklen Teig auf den hellen Teig gebe. Mit einer Gabel spiralförmig unterziehen.

Kuchen im vorgeheizten Backofen (E-Herd: 175 Grad C) ca 1 h backen.

Kuchen abkühlen lassen und mit Puderzucker bestreuen.

