Kräuterkartoffeln (LVK)

	Zutaten
	10 Portionen
	50 Portionen
	100 Portionen

	Kartoffeln, geschält
	2 kg
	10 kg
	20 kg

	jodiertes Meersalz
	2 g 
	10 g
	20 g

	Dill
	5 g
	25 g
	50 g

	Petersilie
	5 g
	25 g
	50 g


Zubereitung:

Kartoffeln im Kombidämpfer weich dämpfen. Mit gehackten Kräutern und wenig Salz würzen und servieren.

Entspricht 200 g pro Portion.

