Kartoffelpüree (LVK)

	Zutaten:
	10 Portionen
	50 Portionen
	100 Portionen

	Kartoffeln, geschält
	2 kg
	10 kg
	20 kg

	Milch 1,5 %
	800 ml
	4 l
	8 l

	Pflanzenmargarine, ungehärtet
	50 g
	250g
	500 g

	jodiertes Meersalz
	5 g
	25 g
	50 g

	Muskat
	1 g
	5 g
	10 g

	Pfeffer weiß, gemahlen
	1 g
	5 g
	10 g


Zubereitung:

Kartoffeln weich kochen und mit der Küchenmaschine fein raspeln. Heiße Milch, Pflanzenmargarine und Gewürze zugeben und mit dem Schneebesen zu einem glatten Brei verrühren.

Ergibt ca. 250 g pro Portion.

