Kartoffelklöße (LVK)

	Zutaten
	10 Portionen
	50 Portionen
	100 Portionen

	gekochte Kartoffeln
	1,4 kg
	7 kg
	14 kg

	Kartoffelstärke
	300 g
	1,5 kg
	3 kg

	Eier (à 60 g)
	3 Stck.
	15 Stck.
	30 Stck.

	Salz
	5 g
	25 g
	50 g

	Muskatnuß
	1 g
	5 g
	10 g


Zubereitung: 

Gekochte Kartoffeln zerpressen und mit Kartoffelstärke, Eiern, Salz und Muskat vermengen. Aus der Masse Klöße von ca. 90 g formen, in kochendes Wasser geben und ca. 10 Minuten ziehen lassen.

Ergibt pro Portion zwei Klöße à 90 g.

