Backkartoffeln (VK)

	Zutaten:
	10 Portionen
	50 Portionen
	100 Portionen

	Kartoffeln m. Schale
	1,5 kg
	7,5 kg
	15 kg

	Marinade:
	
	
	

	Olivenöl
	50 ml
	250 ml
	500 ml

	Knoblauchzehen
	2,5 g 
	12,5 g
	25 g

	Trockenkräuter (z. B. Rosmarin, Thymian, Majoran) 
	2 g
	10 g
	20 g


Zubereitung:

Kartoffeln waschen und bürsten, der Länge nach halbieren, auf ein eingeöltes Blech legen.

Marinade: Olivenöl mit der Knoblauchzehe und den Kräutern mischen und die Kartoffeln mit der Marinade bestreichen. Bei ca. 180°C ca. 40 min. backen.

Ergibt ca. 150 g pro Portion

